Gdynia, dnia 15.09.2023r
PRZEDMIOTOWY SYSTEM OCENIANIA
Z PRZEDMIOTU PRACOWANIA GASTRONOMICZNA OBOWIAZUJACY W
ODDZIALACH KSZTALCACYCH W ZAWODACH:

e Kucharz 512001
e Technik zywienia i ustug gastronomicznych 343404
e Technik hotelarstwa 422402

1. Powinnos$ci ucznia:

a)

b)

c)
d)

e)

f)

9)
h)

uczen powinien posiada¢é wskazany przez nauczyciela podrecznik oraz zeszyt
przedmiotowy na kazdych zajeciach lekcyjnych

uczen zobowigzany jest systematycznie prowadzi¢ notatki na lekcji (lub uzupeti¢ w domu)
uczen w czasie lekcji powinien mie¢ bezwzglednie wytaczony telefon komoérkowy

uczen zobowigzany jest do przestrzegania regulaminu pracowni technologicznej ze
szczegolnym uwzglednieniem podstawowych przepisow, zasad bezpieczenstwa i higieny
pracy

kazdy uczen powinien mie¢ aktualne orzeczenie? do celow sanitarno-epidemiologicznych
- data waznosci wpisana przez wychowawce do e - dziennika; (brak dyskwalifikuje udziat
w zajeciach)

uczen w pracowni na zajgciach pracowni gastronomicznej powinien posiadaé ,,stroj
technologiczny/ochronny” oraz ,,woreczek czysto$ci”

e obowigzkowy str6j ochronny — obejmujacy obuwie na zmiang, kitel kucharski, biate

spodnie, zapaske, furazerke; dla dziewczat zamiast kitla dopuszcza si¢ biaty fartuch

e woreczek czystodci — zawierajgcy 2 Sciereczki Iniane do naczyn, rekawice ochronne

uczen moze na sprawdzianach korzysta¢ z kalkulatora, ale niec w telefonie komorkowym
uczen zglasza nieprzygotowanie do lekcji w czasie sprawdzania obecnos$ci przez
nauczyciela (nie dotyczy zapowiedzianych sprawdzianoéw, kartkowek) tylko raz w
semestrze

uczen, ktory si¢ spoznil na sprawdzian pisemny/projekt/zapowiedziang kartkowke po raz
pierwszy ma mozliwos¢ przystapienia do niego w ramach zajec¢, jezeli nauczyciel uzna,
Ze czas na to pozwala, jezeli spoznienia si¢ powtarzajg otrzymuje ocen¢ niedostateczng i
zalicza w drugim terminie (nie dtuzszym niz 2 tygodnie od sprawdzianu, forma i czas
ustalone przez nauczyciela);

2. Formy sprawdzania osiagnie¢ edukacyjnych uczniow:

a)
b)

c)
d)

e)
f)

9)

odpowiedz ustna — wiadomos$ci z trzech ostatnich i1 biezacych zaje¢ lekcyjnych; w
przypadku lekcji powtdrzeniowych z catego dziatu

odpowiedz pisemna — test lub sprawdzian — obejmuje zakres kazdego dziatu
programowego lub zakres podany przez nauczyciela, zapowiadany z tygodniowym
wyprzedzeniem

kartkéwka — obejmuje material biezacy lub z ostatnich trzech lekcji, nie wymaga
wczesniejszego zapowiadania

ocena z ¢wiczenia praktycznego — sprawdza znajomos$¢ receptur kulinarnych, poziom
opanowania umiejetnosci praktycznych przygotowania wyrobdéw zgodnie z zasadami
sanitarno-higienicznymi oraz bhp (praca w grupach)

sprawdzian praktyczny — w formie indywidualnego ¢wiczenia praktycznego (obejmuje
przygotowanie, organizacj¢ pracy, efekt koncowy, czynnosci porzadkowe)

ocena dyzuru — obejmuje zakupienie odpowiedniej jakosci zaplanowanych surowcow oraz
utrzymanie czystosci i porzadku w pracowni technologicznej w trakcie lekcji

ocena stroju technologicznego (stréj kucharski/woreczek czystosci) — sprawdza stopien
przygotowania ucznia pod wzgledem bezpieczefistwa i higieny pracy do wykonywania
¢wiczen praktycznych, brak pelnego stroju technologicznego na zajeciach jest



jednoznaczne z nieprzygotowaniem ucznia do zaje¢. W przypadku braku stroju
ochronnego uczen otrzymuje uwage negatywng, wpisang do dziennika (waga punktow -
10?).

h) ocena zadania domowego

i) aktywno$¢ na zajeciach

j) udzial i osiagniecia w konkursach i olimpiadach przedmiotowych

k) prace dodatkowe — wykonanie plansz, schematow technologicznych, prezentacji

WAGI OCEN;

Sprawdzian pisemny / test / testy powtorzeniowe— waga 10
Sprawdzian praktyczny/ probne egzaminy — waga 10

Sprawdzian wiadomosci - 8

Kartkéwka / odpowiedz ustna — waga 5

Aktywnos¢/ praca na lekcji/ karty pracy — waga 4

Cwiczenia praktyczne — waga 4

Zadanie domowe, praca dodatkowa / prezentacja, dyzur — waga 3

3. Wymagania na oceny:

a) poszczegolne oceny ustalane sg w zaleznosci od procentowego stopnia opanowania zakresu
tre$ci nauczania, ktore szczegdtowo opracowane sa w planach nauczania dla kazdego
oddzialu w oparciu o standard wymagan egzaminacyjnych w danym zawodzie

b) opis wymagan edukacyjnych dla poziomu podstawowego i rozszerzonego z technologii
gastronomicznej ujety w planach pracy nauczyciela dla kazdego oddziatu znajduje si¢ w
bibliotece szkolnej do wgladu dla ucznidéw i rodzicow

c) w przypadku wystgpienia trudnosci, wynikajacych z sytuacji losowych, w opanowaniu
przez ucznia podstawowych tresci programowych, nauczyciel wspolnie z uczniem
wypracowuje sposoby ich pokonania

4. Kryteria oceny:

a) ¢wiczenia egzaminacyjne, testy powtorzeniowe sg oceniane wg zamieszczonych kryteriow
(bez plusow i minuséw) i II terminu

Cwiczenia egzaminacyjne Testy powtorzeniowe
Ocena (probny egzamin) (przygotowanie do egzaminu)
Niedostateczny do 74 % do 49%
Dopuszczajacy 75-79% 50 — 55%
Dostateczny 80 -84 % 56 - 70 %
Dobry 85-89 % 71-85%
Bardzo dobry 90-94 % 86 — 95 %
Celujacy 95-100 % 96 — 100 %

b) w pozostatych formach sprawdzania osiagnie¢ edukacyjnych uczniéw obowigzuja
oceny z plusami i minusami wedlug zamieszczonych kryteriow:

Ocena Progi % Uszczegotowienie oceny
Ocena Progi
Niedostateczny 0-39% Niedostateczny 0 - 36%
Niedostateczny + 37 - 39%
Dopuszczajacy 40 - 55% Dopuszczajacy - 40 - 43%
Dopuszczajacy 44 - 51%
Dopuszczajacy + 52 - 55%
Dostateczny 56 - 70% Dostateczny - 56 - 59%
Dostateczny 60 - 66%
Dostateczny + 67 - 70%
Dobry 71 - 85% Dobry - 71-74%
Dobry 75-81%




Dobry + 82 - 85%
Bardzo dobry 86 - 95 % Bardzo dobry - 86 - 88%
Bardzo dobry 89 - 92%
Bardzo dobry + 93 - 95%
Celujacy 96 - 100 % Celujacy Celujacy

5. Wystawienie oceny Srédrocznej i rocznej oraz warunki i formy poprawy oceny:

Nauczyciel zobowigzany jest:

a) na biezgco informowac o wystawianych ocenach

b) oddawac sprawdzone prace pisemne w terminie dwoch tygodni

C) wystawi¢ ocene $rodroczng i roczng na podstawie wszystkich ocen czgstkowych

d) uczen moze otrzymacé oceng niedostateczng lub moze nie by¢ klasyfikowany z zaje¢, jezeli:
1) opuscit wiecej niz potowe czasu przeznaczonego na dane zajecia edukacyjne,

2) nie uzyskal przynajmniej potowy ocen, wynikajacych z form oceniania (§ 46 pkt 5)
danego przedmiotu

e) przy ustalaniu oceny rocznej z przedmiotu uwzglednia si¢ oceny biezace uzyskane w

czasie edukacji stacjonarnej, jak i przy zdalnym nauczaniu

Uczen jest zobowigzany:

a) nieobecnosci na sprawdzianach i projektach usprawiedliwia¢ zwolnieniem lekarskim
(nieobecnos¢ nieusprawiedliwiona jest jednoznaczna z otrzymaniem oceny niedostatecznej
bez mozliwosci poprawy)

b) poprawi¢ ocen¢ niedostateczng ze sprawdzianu (mozliwo$é poprawy tylko jednego
sprawdzianu) w terminie i formie wyznaczonej przez nauczyciela, (za postugiwanie si¢
niedozwolonymi _,,pomocami” podczas prac pisemnych uczen otrzymuje oceng
niedostateczng bez mozliwosci poprawy)

C) uczen ma mozliwos¢ poprawy jednej oceny negatywnej/pozytywnej ze sprawdzianu w
semestrze w czasie dwoch tygodni od jego przeprowadzenia, forme ustala nauczyciel,

d) termin napisania sprawdzianu (i zapowiedzianej kartkowki), w przypadku:
nieobecnosci usprawiedliwionej (choroba, reprezentowanie szkoty, wymiana i in.) — w

terminie dwoch tygodni od dnia powrotu ucznia do szkoty;

e) dla wszystkich chetnych ustala si¢ jeden termin poprawy sprawdzianu

f) uczen ma mozliwos$¢ uzyskania oceny wyzszej o jedng niz przewidywana roczna spetniajgc
nastepujace warunki:

1. zda¢ na t¢ ocen¢ sprawdzian z wiadomosci 1 umiejetnosci z catego zakresu materiatu w
terminie i formie ustalonej przez nauczyciela

2. by¢ obecny na wszystkich sprawdzianach

3. mie¢ na zajeciach frekwencje co najmniej 90 % (wszystkie nieobecnos$ci
usprawiedliwione)

g) uczen, ktory na zajeciach z pracowni gastronomicznej nie ma wymaganego Stroju nie
przystepuje do wykonywania ¢wiczeh praktycznych i otrzymuje nieprzygotowanie. Jezeli
uczen z przyczyn losowych nie spelni wymagan w podpunkcie drugim lub trzecim,
nauczyciel moze wyrazi¢ zgode na poprawe oceny roczne;.

h) uczen zagrozony ocena niedostateczna, ktéry z kolejnych sprawdzianow otrzymat
czastkowe oceny niedostateczne, nie czeka z ich zaliczeniem do konca semestru, lecz po
konsultacji z nauczycielem zalicza material wczesniej

6. Sposoby informowania uczniow:

a) na pierwszych lub drugich zajeciach uczniowie sg zapoznawani z PSO, wymaganiami
edukacyjnymi na poziom podstawowy i rozszerzony oraz zakresem materialu z pracowni
gastronomicznej

b) na miesigc przed klasyfikacjg w czasie zaje¢ edukacyjnych, nauczyciel informuje uczniow
o zagrozeniach oceng niedostateczng z przedmiotu oraz o przewidywanych pozostatych
ocenach



c)

wglad do swoich prac pisemnych maja uczniowie wylacznie na zajeciach; a rodzice
podczas zebran lub konsultacji. Prace pisemne przechowywane sg do konca danego roku
szkolnego.

7. Sposoby informowania rodzicow:

a)

b)
8.

b)
c)
d)
e)
f)

9)

h)
i)
)
K)
1)

w trakcie zebran z rodzicami lub indywidualnych spotkan wyznaczonych w
harmonogramie konsultacji z rodzicami
za posrednictwem e-dziennika, dzienniczka ucznia lub zeszytu przedmiotowego ucznia
Formy, metody i sposoby dostosowania wymagan edukacyjnych dla uczniow z
dysfunkcjami:
¢wiczenia praktyczne — praca w grupie z uczniem lub uczniami (w zaleznos$ci od trudnosci
i zaawansowania ¢wiczen praktycznych), ktorzy na dobrym poziomi opanowali
umiejetnosci praktyczne w zakresie sporzadzania potraw (mobilizowanie, zachgcanie
ucznia do samodzielnego wykonywania prostych czynnosci wplywajacych na wykonanie
catej potrawy)
zréznicowaé formy sprawdzania wiadomosci 1 umiejgtnosci, tak aby ograniczy¢ ocenianie
na podstawie ustnych odpowiedzi ucznia lub prac pisemnych (w zaleznos$ci od dysfunkcji)
zapisywac na tablicy trudne, nowe terminy i pojecia
podczas uczenia stosowac techniki skojarzeniowe utatwiajace zapamigtywanie
wyktad omawianych na lekcji zagadnien wspomagac tekstem pisanym

(foliogramy, kserokopie poruszanego zagadnienia),
wskazywa¢ w podreczniku zakres materiatu, ktéry omawiany byl na zajeciach, czesciej
powtarza¢, utrwala¢ materiat
podawaé¢ nazwy potraw, ktore sporzadzane beda na nastepnych zajeciach, w celu
zapoznania si¢ w domu z technikg sporzadzania (z wykorzystaniem podrgcznika) lub
zapisywanie technik w zeszycie (¢wiczenie nie ujete w podreczniku) — rozwijanie
umiejetno$ci czytania ze zrozumieniem.
W czasie wypowiedzi ustnych dyskretnie wspomaga¢ ucznia, dawa¢ wigcej czasu na
przypomnienie
W miar¢ potrzeb ucznia umozliwi¢ pisanie prac pisemnych z matych partii materiatu np. z
1 Iub 2 zajec¢
mozliwos¢ poprawiania kazdego sprawdzianu, testu, z ktdérego uczen otrzymal ocene
niedostateczng
wydluzenie czasu pisania prac pisemnych
udziat ucznia w zajeciach dodatkowych

m) ,,zalecenia” otrzymane przez nauczyciela od pedagoga, psychologa szkolnego

Podpisy nauczycieli









