
ZESTAWIENIE PODRĘCZNIKÓW na rok szkolny 2025/2026 

 

nazwa szkoły: Technikum gastronomiczne, zawód:, Technik żywienia i usług gastronomicznych klasa III TGa, wychowawca: Magdalena Chudy 

L.p. przedmiot autor tytuł 
1. Biologia Marek Guzik, Ryszard Kozik, Władysław 

Zamachowski wyd. Nowa Era. 
Biologia na czasie 2. Podręcznik dla liceum 
ogólnokształcącego i technikum. Zakres rozszerzony.  

2. Doradztwo zawodowe   

3. Edukacja zdrowotna ----------------------------  

4. Fizyka Lehman, Polesiuk, Wojewoda WSIP Fizyka 1i2 część podręcznik do liceum i technikum 
zakres podstawowy 

5. Historia Materiały własne  

6. Historia i teraźniejszość Materiały własne  

7. Informatyka Materiały własne  

8. Język angielski Jane Hudson i Neil Wood- 
kontynuacja ,  

Life Vision (żółty) upper intermediate 

9. Język angielski zawodowy Jane Hudson i Neil Wood- 
kontynuacja, 

Life Vision (żółty) upper intermediate 

 Język angielski zawodowy gr.1 wydawnictwo Eli Flash on English for Cooking, Catering,  
Reception, 

10. Język niemiecki Do ustalenia w wrześniu  

11. Język niemiecki zawodowy Do ustalenia w wrześniu  

12. Matematyka Wojciech Babiański Lech Chańko 
Joanna Czarnowska Janocha 
Grzegorz Ponczek Dorota  Nowa Era 

Matematyka 2 i 3 dla liceum i technikum, zakres 
podstawowy Edycja 2024 

13. Pracownia gastronomiczna Kontynuacja   

14.  Pracownia obsługi 
konsumenta 

Materiały własne  

15 Pracownia planowania 
żywienia i produkcji 
gastronomicznej 

Materiały własne  

16 Zasady żywienia Przygoda Beata, Kunachowicz 
Hanna, Nadolna Irena, Beata 
Sieńska, Halina Turlejska 

Organizacja żywienia i usług gastronomicznych. 
Zasady żywienia HTG.12 

 

 


