MOBILNOSC UCZNIOWSKA Z RAMIENIA PROJEKTU
ERASMUS + VET!

W ostatni weekend zakonczyta sie trwajgca 2 tygodnie mobilnos$¢ ucznidéw ZSHG w Gdyni w
sycylijskim Milazzo.

Jak wygladaty staze mtodych adeptéw gastronomii, hotelarstwa i turystyki?

- W niedziele 1 czerwca uczniowie wraz z opiekunami zwiedzili Wyspy Liparyjskie, ktore jako, ze to
wyspy wulkaniczne przywitaty uczestnikéw zapachem siarkowodoru ;) Nie przeszkodzito to jednak w
zwiedzaniu Lipari Rock Archaeological Area oraz poplazowaniu na nietypowej, bo czarnej plazy,




- kolejny dzien, réwniez wycieczkowy - wulkan Etna (akurat w tym dniu doszto do wybuchu wulkanu,
na szczescie juz po naszej wizycie) oraz urokliwa Taormina,




- kolejne dni byty juz przeznaczone na prace — zaczeto sie od prezentacji przedstawionej przez firme
AROCCA na temat praktyk i réznych waznych biezgcych spraw. Uczniowie odwiedzili takze miejsca
swoich praktyk — pizzeria Lo Scugnizzo (najlepsza w Milazzo), L' Area Marina Protetta Capo Milazzo,
restauracja Totu' Café, restauracja DoppioZero, hotel La Bussola, hotel Cassisi,















- uczniowie mieli takze okazje zobaczy¢ niesamowite Palermo i Cefalu zachwycajgce zaréwno piekng
przyroda jak i wieloma zabytkami,




- w ostatnim dniu rozdane zostaty certyfikaty potwierdzajgce uczestnictwo w projekcie.

Czym zajmowali sie nasi uczniowie w czasie praktyk?

-poznali tajniki wtoskiej kuchni, nauczyli sie przygotowywac takie potrawy jak: Caprese - dolce
napoletana, Focaccie, Pitoni alla verdure/al prosciutto i wiele innych,



-mogli wcieli¢ sie w role przewodnikéw w L' Area Marina Protetta Capo Milazzo, oprowadzajac
przybywajace tam wycieczki,

- w hotelach pracowali w dziale housekeepingu, gdzie uczyli sie zasad utrzymania czystosci i
organizacji przestrzeni hotelowej, w dziale gastronomicznym, gdzie aktywnie uczestniczyli w
obstudze $niadan oraz w dziale recepcji, gdzie krok po kroku poznawali wszystkie procedury, techniki
i tajniki pracy profesjonalnej obstugi hotelowej.

Czego nauczyli sie w czasie swojej ,,sycylijskiej przygody”?

- Staze odbyte w réznych miejscach pozwolity naszym uczniom nie tylko uczy¢ sie zawoddéw
zwigzanych z hotelarstwem, turystyka i gastronomig, ale tez poznawac kulture pracy we wtoskiej
turystyce, rozwijaé¢ kompetencje jezykowe oraz budowaé pewnosé siebie w kontaktach z gosémi z
catego Swiata.

Na koniec oddajmy gtos uczestnikom, ktérzy tak podsumowali swoéj udziat w projekcie:

Umiejetnosci i wiedzy, ktérg zdobyliSmy, nikt nam nie odbierze. To nasze doswiadczenie, ktére
zdobylismy u sycylijskich pracodawcéw. Jestesmy bogatsi, madrzejsi i bardziej wykwalifikowani.



